
PLATS (MAINS)PLATS (MAINS) DESSERTSDESSERTS

+ Un diabolo ou sirop à
l'eau (fraise, grenadine,
framboise, violette,
citron, banane kiwi,
menthe, pêche, pomme)

Menu Loustic

- 12 ans
years

+  Lemonade & cordial or
water and cordial (strawberry,
grenadine, raspberry, violet,
banana kiwi, lemon, mint,
peach, apple)

Le P'tit jeu du Ty Coz
Sur le chemin Yellito a perdu la fameuse recette de crêpe de sa grand-
mère...  Il se souvient des ingrédients mais ne sait plus dans quel ordre

les ajouter... Aide le à réécrire la recette...

Réponses (answers) : 1) sel et sucre (salt and sugar) / 2) oeufs (eggs) / 3) lait (milk) / 4) beurre (butter)

Ingrédients pour 4
personnes :

250 g de farine
4 oeufs
0.4 l de lait
1 pincée de sel
1.5 c.s de sucre
38g de beurre fondu

250 g flour
4 eggs
0.4 l milk
1 pinch of salt
1.5 tbsp sugar
38 g melted butter

Mettre la farine dans un saladier avec le ......... et
le ........... .

Faire un puits au milieu et verser les ...............

Mélanger doucement. Quand le mélange
devient épais, ajouter le lait froid petit à petit.
Si la pâte est trop épaisse, rajouter un peu de
.............

Ajouter le ................. fondu refroidi, bien mélanger.

Cuire les crêpes dans une poêle chaude
(légèrement huilée). Verser une petite louche,
puis faire un mouvement de rotation pour
répartir la pâte sur toute la surface. Retourner
la crêpe quand le bord commence à dorer. 

Put the flour in a bowl with the .......... and ...........

Make a well in the middle and pour in the .............

Mix gently. When the mixture becomes thick, add the
cold milk little by little. If the mixture is too thick, add a
little more ...........

Add the cooled melted ................. and mix well.

Cook the pancakes in a hot (lightly oiled) pan. Pour in
a small ladleful, then swirl to spread the batter over
the entire surface. Turn the pancake over when the
edge begins to brown. 

Help Yellito to complete the Breton pancake recipe 

(BUNS, STEAK, KETCHUP)
BURGER LOUSTIK

AIGUILLETTES DE POISSON
PANEES (FISH NUGGETS)

(PORK TENDER LOIN)
FILET MIGNON

frites ou pâtes 

Accompagnement :
légumes de saison,

Served with : seasonal
vegetables, french fries or pasta

POM'POTE
(APPLE PUREE)

MOELLEUX AU CHOCOLAT
(WARM CHOCOLATE CAKE)

CREPE AU CHOCOLAT
OU AU CARAMEL
(CHOCOLATE OR
CARAMEL CREPE)

9.90 €

(VANILLA, STRAWBERRY,
CHOCOLATE, CARAMEL,
LEMON)

2 BOULES DE GLACE
(VANILLE, FRAISE,
CHOCOLAT, CARAMEL,
CITRON)
2 SCOOPS OF ICE CREAM

Ingredients for 4
people :



Help Yellito find his way to the pool!

Coloriage


