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LA CARTE

entrées
Starters

Tomate mozzarella

mozzarella tomatoes

Tataki de thon
pesto aux herbes fraiches
tuna tataki, fresh herbs pesto

Tartine de chévre chaud

magret de canard, miel, salade
warm goat cheese and honey toast, duck breast, lettuce

Cassolette de Saint Jacques  1390¢€

alamariniere, flambées a I'anis, moules et petits Iégumes
anis flamed scallops, mussels and vegetables casserole

Les plats
Main dishes

9,50€

11,50¢€

1290¢€

Falafels 15,80 €
mousseline de céleri, gateau dépinard, tzatziki

celeriac mouseline, spinach cake, tzatziki

Fish and chips 16,80 €

coulis de petits pois, frites maison, sauce tartare
pea coulis, home fries, tartar sauce

Marée du jour
catch of the day

Burger Classique

haché de beeuf, Tomme de Bretagne, oignons rosées

de Roscoff confits, tomate, sauce Ty Coz, frites, salade
minced beef, local Tomme cheese, caramelised Roscoff pink
onions, tomato, Ty Coz's sauce, fries, lettuce

Ballotine de Poulet

farcie de shiitakes, gratin de pommes de terre,

carotte glacée, sauce ricotta basilic

mushroom and chicken ballotine, potato gratin, glazed carrot,
basil and ricotta sauce

Magret de canard 2280€

sauce fruits rouges au Porto, gratin de pommes de terre,
poire pochée au vin rouge

duck breast, red fruit and Port sauce, potato gratin,

poached pear with red wine

Prix selon arrivage
Price depending of the catch

18,50 €

1880 ¢

PRIXTTC, SERVICE COMPRIS

Fruits de mer
Seafood

Crevettes mayonnaise par9: 7,50 €
prawns and homemade mayonnaise par13:9,90€
Huitres de Carantec par6:11,30€
vinaigre a léchalote, citron par9:16,30€
oysters from Carantec, shallot vinegar, lemon

La petite péche 16,50€

5 Huitres, 8 crevettes, mayonnaise,
vinaigre a I'échalote, citron
5 oysters, 8 prawns, mayonnaise, shallot vinegar, lemon

Galettes
Buckwheat crepes

Complete
jambon blanc, ceuf, Emmental
ham, egg, Emmental cheese

Johnnies

saucisse bretonne, ocignons rosés de Roscoff confits
breton sausage, Roscoff pink caramelised onions

Provencgale

aubergine, poivron, tomates cerises, chevre,

pesto aux herbes fraiches

aubergine, bell pepper, cherry tomatoes, goat milk cheese,
fresh herbs pesto

Descente 12,40€

fromage a raclette, pommes de terre, creme aux lardons
et ciboulette, salade
raclette cheese, potatoes, lardons and chives cream, lettuce

Saint Jackez 14,50 €

noix de Saint Jacques, fondue de poireaux au curry
scallops, leeks and curry fondue

8,60€

9,70€

11,50€

SUPPLEMENT INGREDIENT: 180€

SUPPLEMENT SALADE : 1,80 € - SUPPLEMENT FRITES: 2,80 €



N

LA CARTE

Crépes
Sweet Crepes

La gourmandise 7,00€

confiture de fraises, glace fraise, coulis de fraise, Chantilly
strawberry jam, ice cream and sauce, whipped cream

Breizh

sauce et glace caramel au beurre salé,
brisures sablé breton
salted butter caramel sauce and ice cream, breton biscuit crumbs

8,10€

Bretonne 9,00€

pommes confites, caramel au beurre salé, glace vanille
caramelised apples, salted butter caramel, vanilla ice cream

avec flambage a la Fine Bretagne 9.80€
with «flambage» with Fine Bretagne
Du verger 9,20€

chutney pommes et poires, espuma vanille,
sorbet poire

apples and pears chutney, vanilla emulsion, pear sorbet

Belle Hélene

poire pochée, sauce chocolat, glace vanille, Chantilly
poached pear, chocolate sauce, vanillaice cream,
whipped cream

990¢

Beurre sucre 3,30€
Butter, sugar

Confiture de fraise 3,30€
Strawberry jam

Caramel au beurre salé S,10€
Salted butter caramel

Chocolat S,10€
Chocolate

Pate a tartiner 5,10€
Chocolate spread

Banane, chocolat 6,70€
Banana, chocolate

Poire, chocolat 6,70€

Pear, chocolate

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS

Desserts
Desserts

Cheesecake a la fraise

strawberry cheesecake

8,50€

Brioche perdue

pommes carameélisées, espuma vanille
caramelised apple, vanilla foam

9,00¢€

Cookie chaud by Nicolas Carro*

glace vanille
hot cookie with vanillaice cream

* Chef de I'Hotel de Carantec

9.00¢€

Tiramisu revisité

poire café
pear and coffee tiramisu

9.00¢€

Café gourmand

voir les propositions du jour (+ 1€ pour un thé)
gourmet coffee, see the daily suggestions (+ 1€ for a tea)

9.00¢€

Glaces
Ice creams

Parfums : vanille, chocolat, caramel au beurre salé, café,
fraise, passion, poire, citron jaune

Flavours : vanilla, chocolate, salted butter caramel, coffee
strawberry, passion fruit, pear, lemon

1boule, 1scoop 2,70€
2 boules, 2 scoops 5,20€
3 boules, 3 scoops 6,90 €
Supplément sauce chocolat, caramel ou chantilly 1,80 €





